Menu Besprechen

Wir freuen uns, wenn wir. . -

~ gemeinsam mit Ihnen die
Details fur Ihr Event bei uns :

; besprechen durfen. Bitte

vereinbaren Sie hierzu
einen Termin Uber
info@scheitlinsbuechel.ch
oder upter der Nummer
071 244 68 21.

“Allergien
Gerne gehen wirauf Sie
personlich ein. Teilen'Sie..
_uns allfallige .
Besonderheiten 10 Tage im
Voraus mit. Anderungen die
kurzfristiger gemeldet

werden, werden verrechnet. -

Personenanzahl
Diese Menuvorschlage
gelten fir Gruppen ab 10
Personen. Die definitive
Teilnehmeranzahl muss 10
Tage vor Ihrem Anlass
- mitgeteilt werden. Die
Toleranzgrenze bei spaterer

Abweichung liegt bei 5 %.
' Hohere.Abweichungen
~werden in Rechnung
- gestellt.

Eigener Dessert
Wurden Sie gerne eine Torte

'mitbringen? KelnProblem Sic /o

bezahlen pro Person ein
Gedeck von 4.- Fr.

~Raummiete
Bei Gruppen ab 25

Personen.und innerhalb

unserer Offnungszeiten

entfallt die Raummiete.
Falls.eine kleinere‘Gruppe

exklusiv ins Gartenhaus
mochte, bendtigen wir eine

Raummiete von 250 Fr.

5 akuwé

Ind|V|dueIIes Menu
HJer finden Sie eine Auswah!

_an verschiedenen Mends fir -

unterschiedliche Anlisse

* und jedes Budget. Wir sind

auch offen die Auswahl!
individuell anzupassen oder

. Sie mit Ihren eigenen Ideen

zuverwohnen.

Supplement
£ sk flr uns
selbstverstandlich.

- Werde'n zusatzliche Beilagen

oder Saucen gewlnscht
wird pro Person -pauschal
3.- Fr verrechnet.

Getrdnke
Bevorzugen Sie, Ihren
eigenen Wein mitzubringen,
~ verrechnen wir Ihnen pro
75¢| Flasche ein Zapfengeld
ven sokn

: Verlangerung
.Wenn Ihr Event langer als

~ 24:00 Uhr dauert soll, muss

durch unsbei der

Gewerbepolizei.vorrangig

eine Verldngerung beantragt
werden. Diese verursacht
einen Kostenaufwand von
150.- Fr. und fallt zu Lasten
des Organisators. Zusatzlich
wird der Mitarbeiter pro
~angefangene Stunde .
mit65.- Fr. verrechnet.

Bestuhlung
Eine andere Bestuhlung als

wir Ihnen vorschlagen, wird

je nach Aufwand
verrechnet.

Dekorieren
- Falls Sie gerne eigene
Dekoratioh mitbringen
maochten, sind wir gerne
offen dafur. Wir bitten, uns
dies vorzeitig mitzuteilen.

'Kalte Happchen

Mini Frahlingsrolle, Sweet Chili Sau_ce
Mini Appenzeller Kasekuchen

Schlnkenglpfeh

. Pamerte pulled Beef Balls

Pilz- Aranom

Mozzarella Sticks -
Tagessuppe Shot |

Mini Chashornli

Mini Quiche Spinat-Shiitake

Siisse. Happchen
Mini Schlorzifladen

Kleines Schokolademsoufﬂé :
Haus’g“emachtes“Sorbet v
Tiramisu :

Amarettomousse

5

: ’Auf getostetem Baguette ° 'Emr}eits'tk.
il BeefTatar e
e gerduchertes F,orellenmousse’. 1
. Késer'nqusse il
. 'HurﬁmUS
> Chiips; NUssli, 'Sélzgebéck-v ] Schisssel
"VOIiven‘ _ ‘ . 1 Schussel
Gazpacho Shot |
‘Mostbréckli diinn aufgeschnitteh 30gr -
,GeﬂUgeIterr'fhemit-l\/lo’rce'eln ' 1
- Warme Happchen
Flammkuchen ca.25cm : 1
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- Gemiischite Salatbowle
0o o o_. o ‘
Entweder Rindsschmorbraten
oder Hackbraten
Portweinjus .

‘Kartoffelstock, Saisongemuse

: O O O
Schlorzifladen mit Rahm

Schmorbraten 59.5
Hackbraten 56.5

e

Saisonale Suppe
0.0 O
Gebratene Pouletbrust
Pilzrahmsauce
Gemusereis
Saisongemuse
O O O
~ Créme Brdlée mit Rahm
54

Gemischte Salatbowle
O o o _
Chashornli mit Apfelmus
(@) Ho)ii0) :

Hausgemachtes Vanille Glace & Rahm
7

r | Pro Person. 7
|
|

- Gemiischte Salatbowle
‘0 o o_. . .
‘Chashormnli mit Siedwurst

oder Gehackterh

O O O
Hausgemachtes Vanille Glace & Rahm

£e 44,5 S

» ?\-@W L

Geflugelterrine mit Morcheln
Salatbouquet

O O O
Rindsfilet
Portweinjus
' Kartoffelgratin
Saisongemuse
O O O
Schokoladensoufflé mit flussigem Kern
und saisonalem Glace

e

Ein kleiner Apero zum Starten? ‘

Oliven
Nusse ‘
Spinat-Shiitke Quiche

B

— e e e

Gemischte Salatbowle
"0 o o_. .
“Malz-Treber
Geschnetzeltes

Gemusereis

Saisongemuse
: O O O

Saisonales Sorbet mit QOrangenlikor

' 48
Nusslisalat mit Speck & Ei

O O O

Uberbackenes Schweinssteak
Madeirajus
- Rostikroketten
Saisongemuse

O O O

Zweierlei hausgemachte Sorbets

58
v €
b erducnte Fakelle
Lauwarme Cherrytomaten
O O O
Kalbssteak
Krauterbutter
Pommes, SaisongemUse-
O O O :

Amarettomousse

85

Apéro.75cl Weissweine

Riesling-Sylvaner Lindenhof AOC - CH

Molignon Chasselas * : CH

AR

, e — e — .
Huuswii Weissburgunder E empreslung § DE

Leithaberg Chardonnay : AT

. Sauvignon Blanc Borgo Dei Vassalli IT

Apéro Getranke

Hauseistee pro 100c|
Alkoholfréie Bowle - pro 100¢|
Orangensaft .7+ pro100d|
Quollfrisch Gran Alpin Bio Flasche
Schitzengold ohne Alkohol . Flasche

Sassarei Merlot Tessin EEMPF%LUNGE' CH

Pinot Noir Barrique Ochsentorkel CH
Lagrein Stdtirol Muri-Gries = % IT
Primitivo Kala b IT
Vallado Douro Touriga ’ PRT
Enate Crianza Somontano L
- Jaros Ribera del Duero ES
Roda T =" - ES

Eine gréssere Weinvielfalt finden Sie
auf unserer Weinkarte

Absackerli

Auch als ganze Flasche erhaltlich
Appenzéller Alpenbitter Ac]
Bermontis ' x Acl
Toggius Bio Dry Gin Ac|
Amaretto .55 4|
Grappa Autori Mos;ato Bio 451
Cognac Daniel Bouju VSOP "~ Ac]
Rum Ron Espero XO Ac|
Whisky Redbrest 15 Years | Ac]
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Unsere Rotwein Empfehlungen
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